Mikroer, fantomer og fupbryggerier

Neappe noget menneske her hjemme har overset, at der er sket en glrevolution. Supermarkedernes
hylder bugner af specialol, og den danskbryggede andel er staerkt stigende. Mikrobryggerierne er
etableret i voldsomt antal gennem det sidste halve &rti, og de forste er helt naturligt ogsa géaet fallit
igen. For sa vidt er alt godt med mindre man da er medlem af en afholdsbevagelse eller andet
mistenkeligt.

Men ikke alt er helt godt. Faktisk snydes forbrugerne hver eneste dag, uden at de har en chance
forat opdage det. Kob en flaske specialol fra dette eller hint bryggeri, og du risikerer let at std med
en flaske industriel 1 1ante klaeder

Bryggeriet findes nemlig slet ikke - det er et fupmarke. Der er mange eksempler, endda fra de
allerstorste bryggerier. Men man skal vide en del om bryggerier, for at vide hvad, der er hvad

Det hele falder i forbrugerens bevidsthed under kategorien mikrobryg, altsa ol brygget pa et af de
helt smé bryggerier og plejet og passet med nensom hénd af den dedikerede brygmester, etc. Det er
det indtryk, man forseger at give, og det er det, forbrugeren tror.

Men det er lown, er det, - og den stakkels forbruger har ingen chance for at gennemskue det. Sa her
folger en forbrugervejledning.

Det er et velkendt fenomen 1 branchen at fa brygget andetsteds, og det kaldes lonbryg eller
kontraktbryg. Strengt taget skal der stir pa flasken, hvor ellet er brygget, men ikke alle retter sig
efter det. Vi har selv forsyndet os pa det punkt.

Sa allerede her kan forbrugeren sperge sig selv, om han eller hun egentlig ved, hvor deres dyrt
indkebte ol egentlig er brygget? Pa det bryggeri, der stdr pé flasken, pé et andet dansk bryggeri, lille
eller stort, méske i Belgien eller méske i Polen, eller maske helt fjerde sted? For alle muligheder er
til stede, og alle muligheder udnyttes p.t.

Alt og alle kan nemlig kalde sig et bryggeri. Et af de bedst kendte er to gange kiret som Arets
Bryggeri af Danske Olentusiaster, - trods det, at bryggeriet kun er et navn. Det findes ganske enkelt
ikke 1 den fysiske verden. Feenomenet kaldes i de indviede kredse for fantombryggeri

Men er der noget galt i et vaere et fantombryggeri? Ollet kan jo vare lige godt, maske endda bedre,
fordi det store lonbryggeri méske har bedre udstyr, dygtigere bryggere og langt mere erfaring. Nej,
det er det helt 0.k. — s leenge vi hgjt og tydeligt forteeller kunden, at denne flaske fra dette eller hint
“bryggeri” ikke er et produkt fra det ikke eksisterende bryggeri pa etiketten, men derimod resultat af
dygtigt eldesign og diverse kontrakter om lenbryg.

Derimod er det noget galt med det, som jeg uvenligt kalder for fupbryggerierne. Uden at naevne
navne er det da besynderligt at se bryghuse, der skeenkede deres sidste ol for mere end 100 &r siden,
genopstd, s& man minsandten kan kebe ol under det navn den dag 1 dag.

Det er navne klistret pa en flaske, der er brygget og tappet pa et stort industrianleg med samme
omkostninger som en industrigl, men til helt andre detailpriser. Og det synes jeg er fup.

Nu kaldes det naturligvis ikke fup af branchen selv, derimod en label. Labels kan handles, hvorved
kaber erhverver sig retten til at lade som om dette eller hint velrenomerede mikrobryggeri fortsat
findes, og at det producerer ol, mens det i realiteten brygges pa et stort industribryggeri. Ved alle
forbrugere det, eller er der et par stykker rundt omkring, der bliver fuppet?



Qllet kan jo vaere ganske udmarket, men hvorfor sa iklaede det gevandter, der skal fa det til at ligne
andet end det, det er: industriel og ikke mikrobryg. Et bryggeri kan da vel st ved sit eget ol i eget
navn.

Der er intet galt med en god industriel, tveertimod, de levet af at producere ensartet kvalitet, men er
det er ikke m mikrobryg. Forskellen er den samme, som forskellen pa @gte handvark og
masseproduktion. Det sidste kan opna en totalt ensartet kvalitet, men der spares overalt, og
ravarerne bruges til det yderste. Det forste er hdndvark med risiko for fejl og mulighed for det
ekstraordinare.

Handvarket er dyrt ssmmenlignet med industriel, og det er forholdsvist billigt, ndr man
sammenligner med god vin Men det er fup, nar industriel ikleedes mikrobryggets kendetegn og
selges til priser, der ganske vist ligger under mikrobryggernes, men hgjt over, hvad ellet har kostet
at producere.

Hvordan skal vi komme dette uvesen til livs? Love og regler og bureaukrati? Nej, lad os hellere
mearke det ®gte mikrobryg pa en made, sa forbrugeren aldrig lades i tvivl. Vi skal hjelpe vores
kunder, sa de kan se, hvad de keber.

Det nye marke hedder BBB, forkortelsen for Brygget pé Bryggeriet af Bryggeren. Og det skal tages
bogstaveligt. Les mere om detaljerne pa aegtemikrobryg.dk

Garantimarket garanterer ikke for kvaliteten af ollet, derimod for oprindelsen. Det er derefter op til
bryggeren at sikre, at market ogsa bliver et kvalitetsstempel, som de tilsvarende garantimaerker for
smor og honning er blevet det.

Skél 1 godt ol, og lad dig ikke fremover narres til at betale 1 dyre domme for industriel 1 den tro, at
der er tale om mikrobryg.
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